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АКТУАЛЬНЫЕ ТРЕНДЫ НА 
КОНДИТЕРСКОМ РЫНКЕ: 2024 годЗАГОЛОВОК СЛАЙДА БОЛЬШИМИ БУКВАМИ

Глубокие компетенции в сфере пищевой 
отрасли, общественного питания и 
розничной торговли

География исследований: Россия, 
Беларусь, Казахстан, Узбекистан, 

Азербайджан, Кыргызстан, Армения

с с

Самые оперативные новости и выгодные 
предложения – в нашем официальном 
Telegram-канале Аналитика ритейла и HoReCa

П О Л У Ч И Т Ь

INFOLine – 25 лет успешных исследований потребительского рынка
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Динамика кондитерской отрасли

Конъюнктурный опрос производителей

Макроэкономические факторы

Актуальные тренды

СОДЕРЖАНИЕ ДОКЛАДА
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Производство какао, шоколада и сахаристых кондитерских 
изделий в РФ. в тыс. т

Источник: ФСГС, оценка INFOLine

Возможности Вызовы

Июль 2024 - $6650 за тонну +3,2% средней цены производителей сахара 2023/2024 гг.

ПОКАЗАТЕЛИ ПРОИЗВОДСТВА КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ В РОССИИ
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Источник: ФСГС, оценка INFOLine

ПОКАЗАТЕЛИ ПРОИЗВОДСТВА КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ В РОССИИ
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Производство мучных кондитерских изделий и печенья в РФ,
тыс. т

+19% рост оптовой цены на муку 
пшеничную июнь 2024/июнь 2023 гг.

до 22 315,83 тыс. руб. за тонну

+6,8% рост производства муки 
пшеничной I пол. 2024/I пол. 2023 гг.
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Категории продуктов, в которых запускали новинки  с мая 2023 г. 
(% ответов респондентов, можно было выбрать несколько вариантов) 
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Алкогольные напитки

Органика и здоровое питания

Молочная продукция и сыры

Консервация

Безалкогольные напитки

Замороженные продукты, …

Кондитерская и хлебопекарные изделия

Тренды для разработки новинок 
(% ответов респондентов, можно было выбрать три главных)
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0% 20% 40% 60%

Новая упаковка/форм-фактор

Продукты для дискаунтеров

Выход в новые ценовые 
категории

ЗОЖ-продукты

СТМ

Ребрендинг

Необычные вкусовые 
сочетания

Источник: данные опроса INFOLine и WorldFood Connct

ОПРОС - ТЕКУЩЕЕ СОСТОЯНИЕ ОТРАСЛИ И АКТУАЛЬНЫЕ ТРЕНДЫ 
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НАПИТКОВ"

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

INFOLine: Рост активности в запуске новинок на рынке продуктов питания и напитков 
и диверсификация ассортиментного портфеля 

С начала 2024 года мы структурированно описали
более 1400 актуальных новинок 

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Изменение кондитерских продуктов под действием макроэкономических факторов

Изменение состава Уменьшение упаковки Прекращение выпуска

по итогам 2023 г. размер 
плитки шоколада 

снизился на 17,5% по отношению к пред.году

2020 г.

2024 г.

в 2 раза увеличилось кол-во новинок 
с арахисом I пол.2024/I пол. 2023 г.

Арахис
34%

Фундук
34%

Миндаль
29%

Грецкий орех
3%

Арахис
43%

Фундук
25%

Миндаль
22%

Фисташк
а

8%

Пекан
2%

I пол. 2023 г. I пол. 2024 г.

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

ВЛИЯНИЕ МАКРОЭКОНОМИЧЕСКИХ ФАКТОРОВ

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

 Выход на рынок кондитерских изделий 
производителей продуктов питания, 
которые ранее не производили 
кондитерские изделия

 Расширение пула игроков

 Нарастание конкуренции как со стороны 
неспециализированных производителей 
продуктов питания, 
так и СТМ FMCG-сетей

Фруктово-ореховые батончики ТМ "Livngood"
("Макфа", Россия)

Мармелад ТМ "Потапыч"
("Си-Проджект", Россия)

Новинки 2024 года 

Кондитерские изделия СТМ 
ТС "Перекресток"

Конфеты и пирожное СТМ 
ТС "Лента"

Расширение ассортимента шоколада 
СТМ ТС "Tesco" (Великобритания)

РАСШИРЕНИЕ АССОРТИМЕНТА - ВЫХОД В НОВЫЕ КАТЕГОРИИ

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

 Крупнейший агрохолдинг РФ
 Основные направления бизнеса: 

сельскохозяйственный, масложировой, 
сахарный, мясной 

 В 2024 г. выход на рынок кондитерских изделий
(печенья), которые ранее не производил 
(контрактное производство)

Новинки 2024 года 

РАСШИРЕНИЕ АССОРТИМЕНТА - ВЫХОД В НОВЫЕ КАТЕГОРИИ
КЕЙС "РУСАГРО"

Основные бренды:

Клиент 
INFOLine

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

 СТМ представлены во всех ценовых сегментах 
и более чем в 150 товарных категориях

 В планах ТС довести СТМ до 80-100%
в отдельных категориях

 Летом 2024 г. представлена линейка 
спортивного питания под СТМ "Красная птица" 

(в т.ч. протеиновые батончики и печенье)

Новинки 2024 года 

РАСШИРЕНИЕ АССОРТИМЕНТА - ВЫХОД В НОВЫЕ КАТЕГОРИИ
КЕЙС ТС "АШАН"

Основные бренды:

Клиент 
INFOLine

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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SUGAR-FREE
 Снижение содержания соли, 

сахара, жиров

 Замена сахара на аналоги 
(стевия, мальтит)

 Полезные функциональные 
добавки

 Веганский состав: 
замена молока 
на овсяную/рисовую,
миндальную муку, 
кокосовое масло

Веганский шоколадный батончик
(Mars, Великобритания)

ВЕГАНСКИЙ СОСТАВ

Шоколад "СПОРТ"
("Кондитерская фабрика Волшебница", 

Россия)

ПОЛЕЗНЫЕ ДОБАВКИ

СНИЖЕНИЕ СОДЕРЖАНИЯ СОЛИ,
САХАРА, ЖИРОВ

Шоколад, обогащенный 
витамином B6

("Франс Парфе", РФ)

Линейка "No sugar"
("СП Спартак", 

Беларусь)

Шоколадный батончик с низки 
содержанием сахара и низким 

гликемическим индексом
(Mars, Китай)

Шоколадный батончик с 
протеином

(Fazer, Финляндия)

Карамель с веганским составом
("Объединенные кондитеры", Россия)

ТРЕНД НА ЗОЖ НА РЫНКЕ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

Новинки 2024 года 

Крекеры содержат на 30% 
меньше сахара

(Unreal Brands Inc., США)

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Доля новинок "Без добавленного сахара" на рынке сахаристых 
кондитерских изделий и шоколада в РФ и мире, %

Новинки "без 
добавленного 

сахара"
3%

Прочие
97%

I пол. 2023 г.

Новинки "без 
добавленного 

сахара"
11%

Прочие
89%

I пол. 2024 г.

Шоколадный батончик с 
добавлением протеина и без 

добавленного сахара
(Fazer, Финляндия)

Творожные конфеты с желейной фруктовой 
начинкой

("Объединенные кондитеры", Россия)

Новинки с низким содержанием 
сахара/sugar free: 

2024 г.

ТРЕНД НА SUGAR-FREE НА РЫНКЕ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Разрешенные подсластители:
 аспартам (E951), 
 ацесульфам калия (E950), 
 аспартам-ацесульфама соль (E962), 
 изомальт (E953), 
 ксилит (E967), 
 лактит (E966), 
 мальтит (E965), 
 маннит (E421), 
 неогисперидин дигидрохалкон (E959), 
 сахарин и его соли натрия, калия, кальция (E954), 
 сорбит (E420), 
 стевиолгликозиды (E960), 
 сукралоза (E955),
 тауматин (E957), 
 цикламовая кислота и ее соли натрия, кальция (E952), 
 эритрит (E968) (в том числе и их смеси - столовые подсластители).

Трюфели шоколадные с 
подсластителем мальтитом и 

экстрактом стевии
(КФ "Победа", Россия)

Новинки 2024 года 

Зефир с подсластителем эритритом
("КДВ Групп", Россия)

Протеиновый батончик  мальтитом
вместо сахара

(The Hershey Company, США)В июне 2024 г. компания ЭФКО сертифицировала 
сладкий белок браззеин на территории ЕАЭС, 
который в несколько тыс. раз слаще сахарозы и 
не повышает уровень глюкозы в крови 

КЕЙС: "ПОДСЛАСТИТЕЛИ"

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Более 50% новинок выходит с каким-либо клеймингом

НАТУРАЛЬНОСТЬ СОСТАВА ИСКЛЮЧЕНИЕ АЛЛЕРГЕНОВ

ПОЛЕЗНОСТЬ ПРОДУКТА СЕЗОННОСТЬ/ЛИМИТИРОВАННОСТЬ

Мармелад 
без искусственных красителей

(Nestle, Великобритания)

Конфеты к Дню Святого Валентина
(Mars, США)Подходит для кето-диеты

(Catalina Snaks, США)

Мармелад без глютена
(ГК "Сладкая Сказка", Россия)

Шоколад в лимитированном выпуске
("Коммунарка", Беларусь)

Мармелад без искусственных красителей 
и натуральным вкусом 
(из фруктового пюре)

("Парфетти Ван Мелле", Россия)

Без лактозы, без ГМО
("Объединенные кондитеры", Россия)

Протеиновый батончик с пищевыми волокнами
("Формула жизни", Россия)

ТРЕНД НА МАРКИРОВКУ / КЛЕЙМИНГ

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

Печенье к осеннему сезону
(Voortman Bakery, США)

Печенье без глютена
(КФ "Слодыч", Беларусь)

Печенье без пальмового масла
("Объединенные кондитеры", Россия)

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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АКТУАЛЬНЫЕ ТРЕНДЫ НА 
КОНДИТЕРСКОМ РЫНКЕ: 2024 годЗАГОЛОВОК СЛАЙДА БОЛЬШИМИ БУКВАМИ

Фруктово-ягодный 
вкус
54%

Ореховый вкус
14%

Шоколадный вкус
10%

Карамельный вкус
7%

Прочие
15%

Фрукто-ягодный 
вкус
43%

Ореховый вкус
19%

Шоколадный вкус
10%

Карамельный 
вкус
7%

Прочие
21%

I пол. 2023 г. I пол. 2024 г.

Распределение новинок по вкусам на рынке сахаристых 
кондитерских изделий и шоколада в РФ и мире, %*

*при распределении одна и та же новинка могла попасть в разные категории (например, конфеты ассорти)

ТРЕНД НА МУЛЬТИВКУС

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»
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КОНДИТЕРСКОМ РЫНКЕ: 2024 годЗАГОЛОВОК СЛАЙДА БОЛЬШИМИ БУКВАМИТРЕНД НА МУЛЬТИВКУС И МУЛЬТИТЕКСТУРУ

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

Новинки 2024 года 

Мармеладные конфеты ассорти вкусов. 
Часть конфет содержит начинку, часть-нет

(Nestle S.A.Великобритания) 

Конфеты со вкусом черного чая 
и желейной лимонной начинкой

("Свит Лайф", Россия)

Шоколад молочный с добавлением 
шоколадного драже

("Мондэлис Русь", Россия)

Молочный шоколад с карамелизированным молоком и
добавлением попкорном

("Коммунарка", Беларусь) 

Шоколад Ягодный Duo
черная смородина и нежная малина

(Ritter Sport, Германия)

Шоколадная плитка с печеньем и белым шоколадом
("Нестле Россия", Россия)

 Поиск новых вкусовых сочетаний

 Рост количества новинок 
с добавлением ингредиентов, 
придающих текстурности продукту:

• орехи
• сублимированные овощи,
фрукты, ягоды
• кранчи
• семена и пр.

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/
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Средний ценовой сегмент

Основные собственные торговые марки:

Клиент 
INFOLine

Количество брендов  СТМ Food - 7

Количество SKU под СТМ Food - 1391

СТМ "ПР!ТО"
Кросс-категорийная линейка

СТМ "Зеленая Линия" и "Маркет"
Кросс-категорийные линейки

Эксклюзивная линейка шоколада Jean Rene

Премиальный ценовой сегмент

Низкий ценовой сегмент

ТРЕНД РАЗВИТИЕ СТМ: КЕЙС ТОРГОВОЙ СЕТИ "ПЕРЕКРЕСТОК"

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

Новая СТМ "Чудесное далеко" с традиционными вкусами 
кондитерских изделий, знакомых каждому с детства

Новинки 2024 года 

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/


Стр. 19

Подготовлено в сентябре 2024 года группой компаний INFOLine
www.infoline.spb.ru | www.inforetail.ru | +78123226848 | +74957727640 | retail@infoline.spb.ru | https://t.me/INFOLine_auto_Bot

АКТУАЛЬНЫЕ ТРЕНДЫ НА 
КОНДИТЕРСКОМ РЫНКЕ: 2024 годЗАГОЛОВОК СЛАЙДА БОЛЬШИМИ БУКВАМИ

Средний ценовой сегмент

Основные собственные торговые марки:

Клиент 
INFOLine

СТМ "Вау Мяу!" СТМ "Bonvida", "Лента Life"
Кросс-категорийные линейки

СТМ "Premium Club"

Премиальный ценовой сегмент

Низкий ценовой сегмент

ТРЕНД РАЗВИТИЕ СТМ: КЕЙС ТОРГОВОЙ СЕТИ "ЛЕНТА"

Источник: INFOLine обзор «Банк новинок на рынке продуктов питания и напитков»

Новинки 2023-2024 гг. 

https://infoline.spb.ru/shop/bank-novinok/


Стр. 20

Подготовлено в сентябре 2024 года группой компаний INFOLine
www.infoline.spb.ru | www.inforetail.ru | +78123226848 | +74957727640 | retail@infoline.spb.ru | https://t.me/INFOLine_auto_Bot

АКТУАЛЬНЫЕ ТРЕНДЫ НА 
КОНДИТЕРСКОМ РЫНКЕ: 2024 годЗАГОЛОВОК СЛАЙДА БОЛЬШИМИ БУКВАМИ

Ежемесячно INFOLine готовит обзор с наиболее интересными и перспективными новинками,
который получают байеры ведущих игроков отрасли 

и другие сети FMCG и игроки E-grossery

Чтобы ваша новинка вошла в каталог – отправьте информацию о ней на адрес
news@advis.ru

ОТРАСЛЕВОЙ ОБЗОР "БАНК НОВИНОК НА РЫНКЕ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ"

mailto:news@advis.ru
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Дополнительную информацию Вы можете получить на сайте 
www.infoline.spb.ru и www.advis.ru

или по телефонам +7(495) 772-7640, +7(812) 322-6848 
или по почте: news@advis.ru 

Светлана Силенина
Руководитель направления 

"Потребительские рынки" ГК INFOLine

СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ

http://www.infoline.spb.ru/
http://www.advis.ru/
mailto:news@advis.ru
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